Bistro-und Grill = o™

Glas Prosecco DOC
Warme Kiiche von 11.30 Uhr — 14.00 Uhr €4.50
undvon 17.30 Uhr — 20.30 Uhr ’
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Vorspeisen und Salate
Gebratener Ziegenkdse, Sesam, glasierte Birnenspalten,
Honig und Salatgarnitur 15,80
Tomate mit Biiffelmozzarella, feinem Olivendl und Basilikum 12,80
Melone und Papaya mit Original Parmaschinken 11,80
Suppe
Spargelcremesuppe mit Spargelstiickerl 9,80
Vegetorisch und Pastow
Spaghetti Carbonara Original mit Guanciale, Ei und Parmesan 14,80
Bandnudeln mit Roquefortkise, Blattspinat und Kirschtomaten 15,80

Fischgerichte
Kabeljaufilet mit Kapern-Zitronenbutter, Tomatenwiirfel,
Salzkartoffeln und gemischtem Salat 19,80

Gebackenes Kabeljaufilet mit Remouladensauce und Kartoffel-Gurkensalat 16,80
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4 Stiick Lammpkoteletts medium in der Senf-Kriuterkruste mit Rosmarinjus,

Lyoner Kartoffeln und griinen Bohnen 24,00
Tafelspitz aus dem Wurzelsud mit Meerrettichsauce,

Rostkartoffeln und Buttergemiise 18,80
Geschmorte Rinderroulade mit Rotweinsauce,

Kartoffelpiiree und Blaukraut 18,80
Tiroler Grostl — Rostkartoffeln mit Tafelspitz, Speck, Zwiebeln,

Spiegelei und Krautsalat 16,80
Backhendl von der Hihnchenbrust mit _
Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensauce 16,80
Rip-Eye-Steak 300 gr. medium vom Lavasteingrill mit Kriuterbutter oder

Griiner Pfeffersauce, Kartoffel-Wedges und gemischtem Salat 32,00
Saftiges Kalbskotelett 300 g mit griiner Pfeffersauce,

Kartoffelwedges und griinen Bohnen 34,00
Desserty

2 Kugeln Basilikumsorbet mit Prosecco aufgefiillt 8,60
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne 8,60

Eismarillenknodel mit Himbeersauce und Erdbeeren 10,00




HIB

| Herjogliches
Brauhaus

| Fegerujee

Tanz in den Mai
Oldie-Night
Gasthof zur Post Kreuth
Martin (Dougﬁty

The best hits from:
The Lion King
Swing when your winning
Phantom of the Opera
The Greotest Showman
Les Miserables
Sir Tom Jones
Frank Sinatra
Dean Martin
Elvis
Pavarofti

Hollywood Films

$Hevyogliches

| Brauhaus
| Seaeritiee |

[

Frischer Spargel, Cordon Bleu, Brotzeiten,

Obatzda, Apfelstrudel, Maibowle

|

Eintritt frei

Reservierung unter 08029-99550

Freitag, 1. Mai ab 18:30 Uhr




Frischer deutscher Spargel
Weinempfehlung

2024er Sauvignon Blanc

Weingut Knewitz, Rheinhessen
Qualititswein
0,25 €9,50

Vorspeisen

Spargelsalat mit Schinken und Ei
Spargelsalat mit Shrimps und Cocktailsauce

Suppe

Spargelcremesuppe mit Spargelstiicker! und Croiitons

Hauptgerichte

Portion Stangenspargel ,,Italienisch*
mit Parmesan, gehacktem Ei, Tomaten, Basilikum
und Olivenol, dazu Salzkartoffel

Portion Stangenspargel ,, Polnisch“
mit Broselbutter, Petersilie, gehacktem Ei und

Salzkartoffeln

Portion Stangenspargel mit
Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
und Salzkartoffeln

... und dazu - kleines Kalbssteack
- kleines Kalbsschnitzel
- kleines Lachssteak
- gekochter Schinken & Siidtiroler Speck
- Parmaschinken

- 2 Medaillons vom Schweinefilet




Poststuben - Bito und Gill

Tomate mit Biiffelmozzarella, feinem Olivenol und Basilikum
9,80 €

Gebratener Ziegenkdise, Sesam, glasierte Birnenspalten,
Honig und Salatgarnitur
€ 15,80

Heimisches Reh
Waidgerecht erlegt vom Schwager Frang

Rehragout mit Preiselbeerbirne, Spditzle und Blaukraut
19,80 €
Rehgeschnetzeltes in Wacholderrahm mit Preiselbeerbirne,
Rahmchampignons, Spdtzle und Blaukraut
24,00 €
Rosa gebratener Rehriicken mit Portweinjus, Preiselbeerbirne,
Rahmchampignons, Spdtzle und Mandelbroccoli

36,00 €
Gerichte vom Lavasteingrill

Rib-Eye-Steak 300 g medium mit Krduterbutter oder

griiner Pfeffersauce, Kartoffelwedges und gemischtem Salat
32,00 €

Rosa gebratenes Lammkarree 260 g in der Senf-Krduterkruste
mit Rosmarinjus, Lyoner Kartoffeln und griinen Bohnen
34,00 €
Saftiges Kalbskotelett 300 g mit Krduterbutter oder
griiner Pfeffersauce, Kartoffelwedges und griinen Bohnen
32,00 €




Unsere beliebten Klassiker

Rahmschwammerl mit Semmelknodel

Schlemmerpfanne — Medaillons vom Schweinefilet

mit Rahmchampignons, Spiitzle und gemischtem Salat
Rahmschnitzel natur vom Schwein mit Rahmchampignons,
Spiitzle und gemischtem Salat

Kalbssteak mit Rahmchampignons, Spditzle und gem. Salat

*kk

In Bulterfelt gebacken

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren,

Rostkartoffeln oder Pommes frites und gemischtem Salat
Schnitzel ,, Wiener Art“ vom Schwein mit

Pommes frites und gemischtem Salat

Cordon Bleu vom Schwein mit Bergkise und Safthinterschinken
gefiillt, dazu Pommes frites und gemischter Salat

Vorspeisen und Salate

Kleiner gemischter Salatteller 4,80
Grofler gemischter Salatteller 8,80
Suppen

Pfannkuchensuppe in der Lowenkopfterrine 5,90
Leberknodelsuppe in der Lowenkopfterrine 6,80
Vegetarische Gerichte

Kiisespiitzle im Pfandl serviert mit Rostzwiebeln und Blattsalat 14,50
Ratatouille — Auberginen-, Paprika-, Zucchinigemiise in Tomatensauce

mit Kise iiberbacken, dazu Salzkartoffeln 14,50

Hauptgdnge vom Lavasteingrill
Holzfillersteak 250 g vom Schweinenacken mit

Kriuterbutter, Speck, Rostkartoffeln und gemischtem Salat 18,80
Zwiebelrostbraten 200 g von der Rinderlende

mit frischen Ristzwiebeln, Rostkartoffeln und gemischtem Salat 25,50
Rumpsteak von der Rinderlende, 240 g medium, mit Kriuterbutter

oder griiner Pfeffersauce, Pommes frites und Bohnen 28,00
Mixed Grill — Rinderlende, Kalbslende, Schweinefilet, Paprika, Speck

und Niirnberger, Krdiuterbutter, Pommes frites und Bohnen 26,00
Dessert

Apfelkiicherl in Zimt-Zucker mit Vanilleeis und Sahne 8,50
Eismarillenknodel mit Himbeersauce und Friichten 10,00
Gemischtes Eis von Movenpick (3 Kugeln) 6,90
Gemischtes Eis von Mévenpick mit Sahne 7,70

Wir wiinschen Ifinen einen guten Appetit!



Fiir unsere kleinen Gdste

Spitzle oder Knodel mit Sofie 4,50
Pommes frites mit Ketchup 4,50
Hiinsel und Gretel — 1 Paar Wiener 1,23 mit Pommes 5,50
Mickey Mouse — Kinderschnitzel mit Pommes, Ketchup und kleinem Salat 10,80
Dornréschen — 3 Stiick Reiberdatchi mit Apfelmus 6,50
Schneewittchen — Nudeln mit Tomatensauce 5,80
Moby Dick — Fischstibchen mit Pommes frites und Ketchup 6,50
(Brotzeiten

Wurstsalat aus Regensburgern mit roten Zwiebeln und Bauernbrot 10,30
Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler und Bauernbrot 11,30
Brotzeitbrett’l ,,Hotel zur Post“ mit Bauernbrot und Butter 16,50
Siidtiroler Speckplatte mit Bauernbrot und Butter 14,50
Warme Whurstspezialititen

2 Paar Wiener 1,23 mit Bauernbrot 8,60
2 Paar Wiener 1,23 mit Pommes 9,80
6 Stk. Niirnberger Rostbratwiirstchen 1,23 mit Kraut und Bauernbrot 10,80
Kdse

Emmentaler diinn aufgeschnitten mit Bauernbrot und Butter 9,80
Gebackener Camembert mit Salatgarnitur, Preiselbeeren, Toast und Butter 9,20

1 mit Konservierungsstoffen 2 Geschmacksverstirker 3 Phosphat



Getrdnkekarte

Bier

|
Tegernseer Hell vom Fass

Tegernseer Spezial vom Fass

Tegernsee Pils - @

Tegernsee Dunkel
Weikbierhraverer

Radler vom Fass

Hopf Weille MIESBACLE
Hopf Dunkle Weille

Hopf Leichte Weille

Hopf Alkoholfreie Weille

Russ (WeiBlbier mit Zitro-Limo)

,,Cola-Weizen*
Spaten Alkoholfrei

Weinschorle

Weinschorle weil/rot
Weinschorle weiB3/rot

Alkoholfreier Getrinke

Kreuther Tafelwasser

Gerolsteiner Gourmet
Medium oder Naturell (still)

Czetsty

Cola 1,2 Cola-Light 1,2
Fanta 1,2, Cola-Mix 1,2
Zitrolimo

Apfelsaft, Orangensalft,
Rhabarber, Johannisbeere,
Maracuja

Schorlen
Apfelsaft, Orangensaft,
Rhabarbernektar

0,51
0,31
0,51
0,31
0,51
0,51
0,31

0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51

0,251

0,51

0,31
0,51

0,251

0,51

0,751

0,31
0,51
0,51

0,31
0,51

0,31
0,51

Johannisbeernektar, Maracujanektar

1 Farbstoff 2 Koffein

sHyerjoqlich Vayerifches Vrnuhanus Tegernjee

4,50 €
3,80 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
3,80 €

4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €

4,50 €
7,20 €

2,80 €
3,60 €

3,00 €
4,20 €
5,80 €

3,50 €
4,20 €
4,00 €

3,60 €
5,20 €

3,50€
4,20 €

44

A NINE

Zielwasser

SCHLOSS

TEGERNSEE

Schlossbrennerei Tegernsee 2cl

Obstbrand aus Apfeln & Birnen 40 %
Williamsbrand 40 %
Himbeergeist 40 %
Enzian 40 %

€
3,00 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €

Destillerie Lantenhammer in Schliersee 2cl

Spezial Kriuter Wy 38 %
Holzfass Obstler Lﬁ 40 %
Schnag. se LANTI;NH%MMER
Jdgermeister Tt 4 cl
Grappa 2cl
Original Underberg 2cl
Fernet Branca 2cl
Jubildaums Aquavit 2¢l
Malteser 2cl
Ramazotti 4 cl
Averna 4 cl
Whisky

Johnnie Walker = 4 cl
Jack Daniels S LYRS 4 cl
Slyrs 4l
Weinbrand — Cognac

Remy Martin 2cl
Asbach Uralt 2¢l
Warme Getriinke

Tasse Kaffee

Portion Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato -

Haferl Milchkaffee ~ LUAllmay
Espresso

Doppelter Espresso

Heille Schokolade

Glas Tee

Assam, Darjeeling, Earl Grey,
Griiner Tee, Pfefferminz, Kamille

3,50€
3,50 €

4,30 €
3,30€
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30€
4,30 €
4,30 €

7,50 €
7,50 €
950 €

4,60 €
3,50 €

2,60 €
4,00 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
2,30€
3,80 €
4,00 €

3,00 €



