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... und dazu gibt’s bayerische Schmankerl:
frische Pfifferlinge, Schlemmerpfanne, resche Hendl,
Brotzeiten, Obatzda, Eismarillenknodel ...

.

Reservierungen unter 08029 /99550




Bistro-und Grid || aperolsprizz€ 6,90 |

Glas Prosecco€ 4,50

Warme Kiiche von 11.30 Uhr — 14.15 Uhr
undvon 17.00 Uhr — 20.30 Uhr

Gebratener Ziegenkiise mit Sesam, Pfirsichspalten und Salatgarnitur 15,80
Zum Teilen fiir 2: Asiatische Vorspeise, 3 Stiick Garnelen im Kartoffelmantel,
3 Stiick Hihnchenspiefie Terriyaki, 3 Stiick Friihlingsrollen, Sweet Chili Sauce 14,80

Supper

Kaspressknodelsuppe mit Schnittlauch 7,80
Pfifferling-Rahmsuppe 9,80

Vegetarisch und Pastow
2 St. Kaspresskndodel mit Kartoffel-Gurkensalat und Schnittlauchsauce 14,50

Bandnudeln mit Gorgonzola und Spinat 14,80
Spaghetti mit 4 Stiick Riesengarnelen, Zucchini und Kirschtomaten 16,80

Fischgerichte

Gebratenes Zanderfilet mit Kapern-Zitronenbutter,

Salzkartoffeln und gemischtem Salat 22,80
Matjesfilets ,, Hausfrauen Art“ mit roten Zwiebeln und Petersilienkartoffeln 15,80
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Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit Portweinjus,

Bandnudeln und Zucchinigemiise 21,80
Entengrostl — gerostete Knodel mit Entenstiickerl, Speck,

Zwiebeln und Natursauce, dazu Blaukraut 17,80
Filetsteak, 200 g medium, mit griiner Pfeffersauce, Pommes frites

oder Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm und griinen Bohnen 28,00
Kalbskotelett, 300 g medium, mit Krdiuterbutter, Ofenkartoffel

oder Pommes frites und griinen Bohnen 24,80
4 Stiick Lammkoteletts vom Grill mit Rosmarinjus,

Lyoner Kartoffeln und griinen Bohnen 24,80
Gebratene Maishihnchenbrust mit leicht scharfer Teufelssauce,

Zucchinigemiise und Ofenkartoffel oder Pommes frites 19,80
Geschmorte Rinderroulade mit kriftiger Sauce,

Kartoffelpiiree und Blaukraut 19,80
Tafelspitz mit Meerrettichsauce, geriebenem Meerrettich,

Rostkartoffeln und Buttergemiise 19,80

Grillfleisch vom Lavasteingrill mit Kriuterbutter und Kartoffel-Gurkensalat 16,80
Backhendl von der Hihnchenbrust, Kartoffel-Gurkensalat, Remouladensauce 16,80

Desserts

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis
und Erdbeeren

2 Kugeln Basilikum-Sorbet mit Prosecco aufgefiillt
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne

10,00
8,60
8,60




Frische Pfifferlinge

Pfifferlinge in Kriuterrahm mit Semmelkniodel 17,80

Schlemmerpfanne — Medaillons vom Schweinefilet

mit Rahmpfifferlingen, Spiitzle und gemischtem Salat 23,80

Rahmschnitzel ,,natur“ vom Schwein mit Rahmpfifferlingen,

Spiitzle und gemischtem Salat 21,80

Kalbssteak 200 g mit Rahmpfifferlingen, Spiitzle und gemischtem Salat 32,00
... in Butterfett gebacken

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren,

Rostkartoffeln oder Pommes frites und gemischtem Salat 28,80

Schnitzel ,, Wiener Art“ vom Schwein mit

Pommes frites und gemischtem Salat 21,80

Cordon Bleu vom Schwein mit Bergkdse und Safthinterschinken

gefiillt, dazu Pommes frites und gemischter Salat 23,80

Vorspeisen und Salate

Kleiner gemischter Salatteller 5,20

Grofier gemischter Salatteller 9,80

Suppen

Pfannkuchensuppe in der Lowenkopfterrine 6,50

Leberknidelsuppe in der Lowenkopfterrine 7,50

Vegetarische Gerichte

Kidsespiitzle im Pfandl mit Rostzwiebeln und Blattsalaten mit Kirschtomaten 15,80

Ratatouille — Auberginen-, Paprika-, Zucchinigemiise in Tomatensauce

mit Kdse iiberbacken, dazu Salzkartoffeln 14,80

Hauptgdinge vom Lavasteingrill

Holzfillersteak 250 g vom Schweinenacken mit

Kriiuterbutter, Speck, Rostkartoffeln und gemischtem Salat 19,50

Zwiebelrostbraten 220 g von der Rinderlende

mit frischen Rostzwiebeln, Rostkartoffeln und gemischtem Salat 29,00

Rumpsteak von der Rinderlende, 240 g medium, mit Krduterbutter

oder griiner Pfeffersauce, Pommes frites und Bohnen 29,00

Mixed Grill — Rinderlende, Kalbslende, Schweinefilet, Paprika, Speck

und Niirnberger, Kriuterbutter, Pommes frites und Bohnen 29,00

Dessert

Apfelkiicherl in Zimt-Zucker mit Vanilleeis und Sahne 8,50

FEismarillenknodel mit Himbeersauce und Friichten 10,00

Gemischtes Eis von Movenpick oder Carte d’or - 3 Kugeln - 7,50

Gemischtes Eis von Mévenpick oder Carte d’or - 3 Kugeln - mit Sahne 8,50

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!




Knackige Salate

Wassermelone und Honigmelone, Fetakdise,
gegrillte Avocado, Minze, Zitrus-Olivendldressing, Pinienkerne
12,80 €
+ 4 Stiick Riesengarnelen 8,00 €

Blattsalate mit gebratenen Pfifferlingen, Kirschtomaten,
gegrillter Avocado, Balsamico-Dressing und Speckstreifen

16,80 €

Griechischer Bauernsalat — Blattsalate mit Feta-Kdse, Tomaten,
Gurken, Paprika und roten Zwiebeln

11,80 €

Salat Nizza — Blattsalate mit Thunfisch, roten Zwiebeln, FEj,

roter Paprika, griinen Bohnen, Sardellen, Balsamicodressing
15,80 €

Caesar’s Salat — Knackiger Romanasalat mit gebratener
Hdhnchenbrust, Kirschtomaten, Caesar’s Dressing,
Parmesanhobeln, Speck und Croutons

16,80 €

Gerichte vom Keramiksteingrill
(weniger Rauchentwicklung, schonender)

Rib-Eye-Steak, 300 g medium, mit Krduterbutter oder
griiner Pfeffersauce, Kartoffelwedges und gemischtem Salat
34,00 €
Mixed Grill — Rinderlende, Kalbslende, Schweinefilet, Paprika, Speck
und Niirnberger, Kriuterbutter, Pommes frites und griine Bohnen
29,00 €
Rumpsteak von der Rinderlende, 240 g medium, mit Krduterbutter
oder griiner Pfeffersauce, Pommes frites und Bohnen

29,00 €




Fiir unsere kKleinen Gdste

Spitzle oder Knodel mit Sofie 4,50
Pommes frites mit Ketchup 4,50
Hiinsel und Gretel — 1 Paar Wiener 1,23 mit Pommes 5,50
Mickey Mouse — Kinderschnitzel mit Pommes, Ketchup und kleinem Salat 10,80
Dornroschen — 3 Stiick Reiberdatchi mit Apfelmus 6,50
Schneewittchen — Nudeln mit Tomatensauce 5,80
Moby Dick — Fischstibchen mit Pommes frites und Ketchup 6,50
Brotzeiten

Wurstsalat aus Regensburgern mit roten Zwiebeln und Bauernbrot 10,30
Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler und Bauernbrot 11,30
Brotzeitbrett'l ,,Hotel zur Post“ mit Bauernbrot und Butter 16,50
Siidtiroler Speckplatte mit Bauernbrot und Butter 14,50
Warme Wurstspezialititen

2 Paar Wiener 1,23 mit Bauernbrot 8,60
2 Paar Wiener 1,23 mit Pommes 9,80
6 Stk. Niirnberger Rostbratwiirstchen 1,23 mit Kraut und Bauernbrot 10,80
Kise

Emmentaler diinn aufgeschnitten mit Bauernbrot und Butter 9,80
Gebackener Camembert mit Salatgarnitur, Preiselbeeren, Toast und Butter 9,20

1 mit Konservierungsstoffen 2 Geschmacksverstirker 3 Phosphat
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Getrdankekarte L

SCHILLOSS
B Zielwasser Lo MO
'E G ERNSEE
Bier
SSernoutict Vo wins Tegernice Schlossbrennerei Tegernsee 2cl
’ (58 L3 B €
Tegernseer Hell vom Fass 0,51 450¢€ Obstbrand aus Apfeln & Birnen 40 % 3,00 €
0,31 3,80€ Williamsbrand 40 % 3,40 €
Tegernseer Alkoholfrei 0,51 4,50€ Himbeergeist 40 % 3,40 €
Tegernsee Pils fa 0,31 4,50€ Enzian 40 % 3,40 €
Tegernsee Dunkel 0,51 4,50€
Radler vom Fass 0,51 4,50€ o ) )
Tegernseer Leicht 051 450€ Destillerie Lantenhammer in Schliersee 2cl
. Weilhicrhragered Spezial Krauter Y 38% 3,50 €
Hopf Weilie 051 470€ Holzfass Obstler | 40 % 3.50 €
Hopf Dunkle Weille 0,51 4,70 € (L]
Hopf Leichte Weille 0,51 4,70€ . - e
Hopf Alkoholfreie Weille 0,51 4,70 € S_MLSQ LAMF}?' H{;MMER
Russ (WeiBbier mit Zitro-Limo) 0,51 4,70 € Jagermeister Tt 4cl 430€
,,Cola-Weizen* 0,51 4,70€ Grappa 2cl 3,30€
Original Underberg 2cl 3,30 €
Weinschorle Fernet Branca 2¢cl 3,30 €
Jubildums Aquavit 2cl 3,30€
Weinschorle weill/rot 0,251 4,50 € Malteser 2cl 3,30€
Weinschorle weif/rot 0,51 7,20€ Ramazotti dcl 430€
Averna 4cl 430€
Alkoholfreier Getriinke
Kreuther Tafelwasser 0,31 2,80€ Whisky
051 3.60€ Johnnie Walker ) ale 4 ¢l 7,50 €
o Jack Danicls < | Y RS 4c 750€
Gerolsteiner Gourmet 0,251 3,00 € Slyrs 4cl 950€
Medium oder Naturell (still 0,51 4,20¢€ .
. (stilh 0751 5.80 € Weinbrand — Cognac
ﬁfﬁw% T Remy Martin 2c¢l 4,60€
ool s Asbach Uralt 2¢cl 3,50€
Cola 1,2 Cola-Light 1,2 0,31 3,50€ a
Fanta 1,2, Cola-Mix 12 0,51 420€ Warme Getrinke
Zitrolimo 0,51 4,00€ Tasse Kaffee 2,60 €
W Portion Kaffee 4,00 €
Siifte Wolfra Cappuccino oy 3,80 €
Latte Macchiato ' 3,80 €
Apfelsaft, Orangensaft, 0,31 3,60€ ) | -
. Haferl Milchkaffee . - 3,80 €
Rhabarber, Johannisbeere, 0,51 5,20€
A Espresso 230€
Doppelter Espresso 3,80 €
Selhiorien HeiB3e Schokolade 4,00 €
Apfelsaft, Orangensalft, 0,31 3,50€ las T 3.00 €
Rhabarbernektar 0,51 420€ Glas Tee ’

Assam, Darjeeling, Earl Grey,

Johannisbeernektar, Maracujanektar Grfiner Tee, PRsfferminz, Kamille

1 Farbstoff 2 Koffein



Wein, Sekl und
Champagner

Flaschenweine weif3 0,75 [

Lugana 2023

Ca dei Frati, Italien 36,00 €
Sauvignon Blanc 2023

Weingut Knevitz, Pfalz 38,00 €

Flaschenweine rot 0,75 [

Ursprung Cuvée Schneider 2021

Qualitdtswein, trocken, Pfalz 29,00 €
Black Print Cuvée 2022

Weingut Schneider, Pfalz

Qualitdtswein trocken 42,00 €

Prosecco / Sekt / Champagner

Glas Prosecco 5,00 €
Valdo Prosecco Brut 0,75 38,00 €
Fiirst von Metternich 0,75 34,00 €

Moet & Chandon Rose Imperial 0,75 99,00 €



